
“Per la nostra cantina ho scelto vini
che raccontano i propri territori senza artifici,

specchio sincero di chi li crea. 

Non seguono mode, ma esprimono carattere, 
passione e un legame profondo 

con le proprie radici. 

Ho voluto privilegiare piccoli produttori,
spesso aziende a conduzione famigliare,

perchè credo ci sia una connessione 
tra chi lavora in prima persona 

la vite e il prodotto finale. 

Questa carta non è e non sarà mai
definitiva in quanto è frutto di ricerca continua, 

di viaggi e di incontri. 

Che ogni sorso vi avvicini a queste storie 
e a chi le ha create. 

Buona degustazione.”

Ettore Stanglini



Bollicine
METODO CLASSICO

Piemonte
PAOLO BERUTTI  ALTA LANGA DOCG BRUT 2021 13%  € 40
 Pinot Nero 100% minimo 30 mesi sui lieviti
 
 ALTA LANGA DOCG BRUT ROSE’ 2021 13%  € 42
 Pinot Nero 100% minimo 30 mesi sui lieviti 

Lombardia
BOSIO  FRANCIACORTA DOCG BRUT 12.5%  € 38
 Chardonnay 90% Pinot Nero 10% 
 minimo 18 mesi sui lieviti

 FRANCIACORTA DOCG EXTRABRUT ROSÉ € 48
 2021 12.5%  
 Pinot Nero 100% minimo 30 mesi sui lieviti

Trentino
MAS DEI CHINI  TRENTO DOC “INKINO” BRUT 2020 12.5%  € 38
 Chardonnay 100% oltre 36 mesi sui lieviti

 TRENTO DOC “INKINO” EXTRA BRUT ROSÉ € 42
 2019 12.5%
 Pinot Nero 100% oltre 30 mesi sui lieviti

 TRENTO DOC “INKINO” BRUT NATURE 2016 12.5%  € 45
 Chardonnay 100% 70/80 mesi sui lieviti

Sicilia
AL-CANTÀRA ETNA DOC "RE BEFÉ" EXTRA BRUT 2018 12% € 46
 Nerello Mascalese 100% 34/48 mesi sui lieviti



Veneto
METODO CHARMAT

DALDIN  VALDOBBIADENE PROSECCO  € 20
 SUPERIORE DOCG BRUT 11%
 Glera 100%

 LENÀ ROSÉ BRUT 11.5%  €20
 Pinot Nero 100%  

METODO ANCESTRALE

Il metodo ancestrale o rifermentato in bottiglia è una tecnica di produzione di vini frizzanti
in cui la fermentazione prosegue in bottiglia senza sboccatura. 

I lieviti naturali consumano gli zuccheri residui,
generando anidride carbonica e conferendo al vino un carattere torbido e complesso.

CANTINA SMERALDA  INDISCIPLINATA ROSATO 2023 12%  € 20
 2/3 Uva Rara 1/3 Nebbiolo 
 Briona Piemonte 

DE BACCO  CILÀ BIANCO 2023 11%  € 18
 Bianchetta 100% 
 Feltre Dolomiti Bellunesi

POGGIO LA LUNA  LUNATICA ROSATO 2023 12.5%  € 20
 Sangiovese 100% 
 Scansano Toscana



Bianchi
Piemonte

LA SMERALDA  COLLINE NOVARESI DOC BIANCO 2023 13%  € 20
 Erbaluce 100%

SANTA CLELIA  ERBALUCE DI CALUSO DOCG  € 22
 “ESSENTHIA” 2022 13.5%
 Erbaluce di Caluso 100% non filtrato

TOMMASO BOSCO  MONFERRATO BIANCO DOC “IL FALCO” 2023 13%  € 20
 Chardonnay 70% Sauvignon 30% 6 mesi barriques
 
 RIESLING PIEMONTE DOC “RUBIÀ” 2022 13.5%  € 20
 Riesling Renano 100%

ELIO PERRONE  BIANCO “GI” 2023 13.5%  € 20
 Chardonnay 80% Moscato Bianco 20%

MANZONE GIOVANNI  LANGHE ROSSESE BIANCO DOC  € 22
 “ROSSERTO” 2022 13%
 Rossese Bianco 100% 12 mesi in botte grande 

CASCINA RABAGLIO  LANGHE ARNEIS DOC 2024 13.5%  € 18
 Arneis 100%

COZZO MARIO  ROERO ARNEIS DOCG 2024 13.5%  € 20
 Arneis 100%
 
 TIMORASSO DOC “FISSANO” 2022 13.5%  € 38
 Timorasso 100% affinamento in acciaio e vasca di cemento

Liguria
LAURA ASCHERO  VERMENTINO RIVIERA LIGURE DI PONENTE  € 30
 DOC 2024 13%
 Vermentino 100%

 PIGATO RIVIERA LIGURE DI PONENTE € 30
 DOC 2024 13%
 Pigato 100%

PIWI
I vini PIWI provengono da vitigni resistenti alle malattie fungine,

ottenuti incrociando Vitis vinifera con specie selvatiche, 
riducendo così l’uso di fitofarmaci e rendendo possibile coltivare 

la vite anche in zone con condizioni estreme.

ALPI DELL’ADAMELLO IDOL BIANCO 2022 12%  € 44
 Solaris 100% 
 Edolo Monte Adamello Brescia

VIGNETI VINESSA  DIVENTO BIANCO 2022 12.5%  € 80
 Johanniter 50% Bronner 50%  
 10 mesi in legno di rovere e 7 mesi in bottiglia
 San Zeno di Montagna Verona

DE BACCO  SOLARIS BIANCO  € 20
 Solaris 100% 
 Feltre Dolomiti Bellunesi



Lombardia
CORTE ANNA LUGANA DOC 2024 13%  € 20
 Trebbiano di Lugana 100%

Alto Adige e Trentino

CASTEL JUVAL  RIESLING DOC “GLETSCHERSCHLIFF” 2023 12%  € 30
 Riesling 100%

VIGNAIOLO FANTI  NOSIOLA DOC 2023 13.5%  € 24
 Nosiola 100% metà della massa macera sulla bucce circa una 
 settimana per poi proseguire la fermentazione in legno. 
 La rimanente parte fermenta ed affina in acciaio.
 Lunga permanenza sulla feccia fine (senza rimescolamento) 
 sia in acciaio sia in legno fino a giugno. 
 Segue un’ulteriore evoluzione in bottiglia.

 CHARDONNAY DOC 2022 13.5%  € 30
 Chardonnay 100% lunga permanenza sulla feccia 
 tenuta sollevata fino a giugno.
 Segue un’ulteriore evoluzione in bottiglia.
 
 MANZONI BIANCO DOC 2022 14.5%  € 30
 Incrocio Manzoni 100% lunga permanenza sulla feccia 
 tenuta sollevata fino a giugno.
 Segue un’ulteriore evoluzione in bottiglia.
 
MAS DEI CHINI GEWURZTRAMINER DOC 2023 13.5%  € 26
 Gewurztraminer 100%

Veneto
CANOSO  SOAVE CLASSICO DOC “FONTE” 2024 12.5%  € 20
 Garganega 100%

 BIANCO VERONESE “OLTRE” 2020 13%  € 30
 Manzoni Bianco 50% Trebbianella di Soave 50% 
 18 mesi in acciaio 6 mesi in bottiglia

Friuli Venezia Giulia
VIE D’ALT RIBOLLA GIALLA DOC 2023 12.5%  € 20
 Ribolla Gialla 100%
 
 PINOT GRIGIO DOC 2023 13%  € 20
 Pinot Grigio 100% 
 
 SAUVIGNON DOC 2023 12.5%  € 20
 Sauvignon 100%

 MALVASIA ISTRIANA DOC 2023 13%  € 20
 Malvasia Istriana 100%



Campania
MASSERIA FRATTASI  FALANGHINA DI TABURNO DOC 2024 13%  € 20
 Falanghina 100%

CALAFÈ  FIANO DI AVELLINO DOCG 2023 13%  € 23
 Fiano di Avellino 100%

 GRECO DI TUFO DOCG 2023 13%  € 22
 Greco di Tufo 100%

Puglia
PALAMÀ SALENTO BIANCO “METIUSCO” 2023 12.5%  € 23
 Verdeca 80% Malvasia Bianca 20%

Sicilia
AL-CANTÀRA  ETNA BIANCO DOC “OCCHI DI CIUMI”  € 22
 2023 12.5% 
 Carricante 80% Grecanico 20%

COLOSI SALINA BIANCO “SECCA DEL CAPO” 2023 13.5%  € 22
 Malvasia delle Lipari 100%

Sardegna
LA CONTRALTA  VERMENTINO DI GALLURA DOCG SUPERIORE € 35
 “FIORE DEL SASSO” 2022 13.5%
 Vermentino 100% Una parte in cemento una parte in botte grande
 una parte in anfora per 9 mesi poi 2 mesi in bottiglia



Rosati
Piemonte

COZZO MARIO  LANGHE ROSATO DOC 2023 13%  € 20
 Nebbiolo 95% Syrah 5%
 

Alto Adige
OBERMOSER  ROSÉ 2023 12%  € 23
 Schiava 100%

Liguria
LAURA ASCHERO  ROSATO 2023 12%  € 26
 Rossese 100%

Toscana
POGGIO LA LUNA  ROSATO MAREMMA TOSCANA DOC  € 20
 “DIANA” 2023 13%
 Sangiovese 100%

Abruzzo
FEUDUCCIO  CERASUOLO D’ABRUZZO DOC 2022 13.5%  € 20
 Montepulciano 100%

Puglia
PALAMÀ SALENTO ROSATO “METIUSCO” 2024 13%  € 23
 Negroamaro 100%

Sicilia
AL-CANTÀRA  ETNA ROSATO DOC  € 27
 “AMURI DI FIMMINA AMURI DI MATRI” 2022 14%
 Nerello Mascalese 100%

CANTINE COLOSI  SALINA ROSATO IGP 2023 13.5%  € 20
 Corinto Nero 50% Nerello Mascalese 50%



Rossi
Alto Piemonte

VILLA MERCANTE  PRÜNENT VALLI OSSOLANE  € 30
 NEBBIOLO SUPERIORE DOC 2019 14.5%
 Varietà locale di Nebbiolo 100% 12 mesi in botte grande

GARRONE  PRÜNENT VALLI OSSOLANE  € 30
 NEBBIOLO SUPERIORE DOC 2021 13.5%
 Varietà locale di Nebbiolo 100% 12 mesi in tonneaux

LA PALAZZINA  BRAMATERRA RISERVA DOC  € 40
 “BALMI BIOTI” 2018 13%
 Nebbiolo 70%, Croatina 10%, Vespolina 10%, Uva rara 10%;
 24/36 mesi in botte grande e 12 mesi in bottiglia
 
 BRAMATERRA DOC 2018 13%  € 35
 Nebbiolo 80%, Croatina 10%, Vespolina 10%;
 24/36 mesi botte grande e 12 mesi bottiglia

 COSTE DELLA SESIA DOC  € 28
 “VECCHI VIGNETI” 2019 13%
 Croatina 60%, Nebbiolo 20%, Vespolina 10%, Uva Rara 10%; 
 18/24 mesi in tonneaux e 6 mesi in bottiglia

GUARDASOLE  BOCA DOC 2020 14%  € 58
 Nebbiolo 80% Vespolina 20% 
 36 mesi in botte grande e 12 mesi in bottiglia

PATRIARCA GATTINARA DOCG 2019  €30
 Nebbiolo 100% da vecchi vigneti
 36 mesi parte in botte grande parte in botte piccola
 e 12 mesi in bottiglia

BRIGATTI  GHEMME DOCG “OLTRE IL BOSCO” 2019 13.5%  € 35
 Nebbiolo 100%; 24 mesi in botte grande e 12 mesi in bottiglia

 COLLINE NOVARESI NEBBIOLO DOC  € 25
 “MOTZIFLON” 2021 13%
 Nebbiolo 85%, Vespolina 10%, Uva Rara 5%; 
 20 mesi in botte grande e 6 mesi in bottiglia

 COLLINE NOVARESI VESPOLINA DOC 2022 13%  € 20
 Vespolina 100%

BONIPERTI  FARA DOC BARTON 2021 13%  € 36
 Nebbiolo 70%, 30% Vespolina; 
 20 mesi in botte grande e 4 mesi in bottiglia



Langhe
MANZONE GIOVANNI  BAROLO DOCG  € 80
 “GRAMOLERE” 2017 14.5%
 Nebbiolo 100%; 30 mesi in botte grande 
 2 mesi in vasca di cemento, 12 mesi in bottiglia
 
 BAROLO DOCG “GRAMOLERE” 2020 14.5%  € 60
 Nebbiolo 100%; 30 mesi in botte grande 
 2 mesi in vasca di cemento, 12 mesi in bottiglia
 
 LANGHE NEBBIOLO DOC “IL CRUTIN” 2023 13%  € 25
 Nebbiolo 100%, 6 mesi in botte grande 6 mesi in bottiglia
 
 BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC  € 34
 “LA MARCHESA” 2020 14.5%
 Barbera 100% 24 mesi in tonneaux 
 - prodotto solo nelle annate migliori - 
 
 BARBERA D’ALBA “LE CILIEGE” 2021 14.5%  € 22
 Barbera 100%, 6 mesi in botte grande 6 mesi in bottiglia
 
CASCINA RABAGLIO  BARBARESCO DOCG “GAIA PRINCIPE” 2021 14.5%  € 35
 Nebbiolo 100% circa 14 mesi barrique
 
 BARBARESCO DOCG “MERUZZANO” 2020 15%  € 35
 Nebbiolo 100% circa 14 mesi barrique
 
 NEBBIOLO D’ALBA SUPERIORE DOC 2019 14.5%  € 25
 Nebbiolo 100% circa 24 mesi botte grande 1 anno bottiglia
 
 BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC 2019 15%  € 25
 Barbera 100% circa 12 mesi barrique
 
 BARBERA D’ALBA DOC 2022 14%  € 20
 Barbera 100%
 
 DOLCETTO D’ALBA DOC 2023 12.5%  € 18
 Dolcetto 100%
 
COZZO MARIO  LANGHE NEBBIOLO DOC “SURI MESDI’” 2022 14%  € 22
 Nebbiolo 100% 24 mesi in vasca di cemento
 
 DOGLIANI DOCG “PREGLIASCO” 2017 13.5%  € 28
 Dolcetto piede franco 100% 4 mesi in botte grande
 poi 24 mesi cemento
 
 DOLCETTO DI DOGLIANI SUPERIORE DOCG  € 20
 “DUSIN” 2020 14%
 Dolcetto 100% 24 mesi in vasca di cemento
 
 DOGLIANI DOCG  € 18
 “MADONNA DELLE GRAZIE” 2023 13.5%
 Dolcetto 100% 12 mesi vasca di cemento
 
ELIO PERRONE  BARBERA D’ASTI SUPERIORE DOCG  € 25
 “MONGOVONE” 0.5LT 2021 15%
 Barbera 100%, 12 mesi in barrique e 12 mesi in bottiglia
 
 BARBERA D’ASTI SUPERIORE DOCG  € 50
 “MONGOVONE” 1LT 2021 15%
 Barbera 100%, 12 mesi in barrique e 12 mesi in bottiglia 
 
 BARBERA D’ASTI DOCG “TASMORCAN” 2023 14.5%  € 22
 Barbera 100%, 4 mesi 70% botte grande 30% barrique 
 6 mesi in bottiglia
 
PAOLO BERUTTI  BARBERA D’ASTI DOCG 2021 14%  € 24
 Barbera 100% 6 mesi in acciaio 
 6 mesi in botte grande e 3 mesi in bottiglia



Monferrato
TOMMASO BOSCO  RUCHÈ DI CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG  € 22
 “OLTREVALLE” 2023 14.5%
 Ruchè 100%

 GRIGNOLINO D’ASTI DOC  € 18
 “TERRE ROSSE” 2021 14%
 Grignolino 100%
 
 MONFERRATO ROSSO DOC “TRANVAJ” 2022 14.5%  € 25
 Slarina 100% 12 mesi in barrique 6 mesi in bottiglia

Lombardia
LA SPIA  VALTELLINA SUPERIORE DOCG  € 45
 SASSELLA “PG40” 2020 14%
 Nebbiolo (chiavennasca) 100% 25 mesi in botte grande
 e 12 mesi in bottiglia

 ROSSO DI VALTELLINA DOC 2023 13%  € 25
 Nebbiolo (chiavennasca) 100% 8 mesi in botte grande 
 e 6 mesi in bottiglia

Alto Adige e Trentino
CASTEL JUVAL  PINOT NERO RISERVA DOC 2021 13%  € 50
 Pinot Nero 100% 12 mesi parte in barrique 
 parte in botte grande 12 mesi in bottiglia

OBERMOSER  LAGREIN RISERVA DOC  € 50
 “GRAFENLEITEN” 2020 14%
 Lagrein 100% vecchie vigne da singolo vigneto 
 allevate a pergola 18 mesi in barrique e 18 mesi in bottiglia

 ST. MAGDALENER CLASSICO DOC 2023 13%  € 25
 Schiava 95% Lagrein 5% 6/10 mesi in botte grande 
 e 6/11 mesi in bottiglia

MASO THALER  PINOT NERO DOC 2018 13.5%  € 48
 Pinot nero 100% 12 mesi in barrique, 
 6 mesi in acciaio e 20 mesi in bottiglia

CARLOTTO  PINOT NERO DOC “FILARI DI MAZZON” 2021 14%  € 40
 Pinot Nero 100% 12 mesi parte in barrique parte in botte grande
 assemblaggio per 2/3 mesi in botte grande e acciaio,
 6 mesi in bottiglia

 LAGREIN RISERVA DOC  € 32
 “DI ORA IN ORA” 2021 13.5%
 Lagrein 100% 12 mesi parte in barrique parte in botte grande 
 assemblaggio in acciaio per 2/3 mesi, 6 mesi in bottiglia

MAS DEI CHINI  LAGREIN DOC 2022 13%  € 24
 Lagrein 100% 8 mesi in barrique e 6 mesi in bottiglia



Veneto
CANOSO  AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG  € 60
 “CORPO” 2015 16%
 Corvinona 40% Corvina 40% Rondinella 20% 
 appassimento 3 mesi in cassetta 
 affinamento di 48 mesi in botte grande e tonneaux,
 6 mesi in bottiglia

 VALPOLICELLA SUPERIORE DOC  € 30
 “TERRA” 2018 13.5%
 Corvinona 40% Corvina 40% Rondinella 20% 
 20 giorni di appassimento, affinamento di 36 mesi in barriques
 e 4 mesi in bottiglia

DE BACCO  VIGNETI DELLE DOLOMITI PAVANA IGT  € 20
 “VANDUJA” 2022 13%
 Pavana 100%

 VIGNETI DELLE DOLOMITI MERLOT IGT  € 20
 “CUSS” 2022 13%
 Merlot 100% 8 mesi in acciaio e 2 mesi in barrique

Friuli Venezia Giulia
VIE D’ALT  REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO DOC 2022 13%  € 20
 Refosco 100%
 
 MERLOT DOC 2021 13.5%  € 20
 Merlot 100%

 CABERNET FRANC DOC 2023 12.5%  € 20
 Cabernet Franc 100%



Toscana
MORI CONCETTA  CHIANTI CLASSICO DOCG “MORINO” 2022 14.5%  € 32
 Sangiovese 80% Canaiolo, Colorino, Pugnitello 20% 
 10/12 mesi barrique esauste

OTTOMANI  CHIANTI CLASSICO DOCG 2022 13.5%  € 25
 Sangiovese 100% 14 mesi in vasca di cemento 
 VINO NATURALE

IL COLLE DEL FANTE  BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2019 14.5%  € 60
 Sangiovese 100% 48 mesi botte grande 
 minimo 6 mesi bottiglia  - VINO NATURALE

 ROSSO DI MONTALCINO DOC 2022 14%  € 28
 Sangiovese 100% circa 12 mesi botte grande 
 VINO NATURALE
LE BERNE  NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG 2021 15%  € 32
 Sangiovese 100% 24 mesi parte in botte grande
 e parte in barrique 6 mesi in bottiglia VINO NATURALE

 ROSSO DI MONTEPULCIANO DOC 2023 13.5%  € 24
 Sangiovese 100% 3 mesi in botte grande e
  4 mesi in bottiglia VINO NATURALE

POGGIO LA LUNA  MORELLINO DI SCANSANO DOCG  € 22
 2023 14% 
 Sangiovese 100%

 TOSCANA ROSSO IGT “LUNAIA” 2020 14.5%  € 20
 Sangiovese 50% Merlot 50% coltivati seguendo le fasi lunari
 affinamento per 10 cicli lunari (290 giorni) in barrique

ANFORA

VINI VINIFICATI E INVECCHIATI IN ANFORA DI TERRACOTTA

OTTOMANI  TOSCANA ROSSO “8” 2022 13.5%  € 34
 Sangiovese 100% , 80% diraspato 20% grappolo intero 
 6 mesi in anfora VINO NATURALE

POGGIO LA LUNA  TOSCANA ROSSO “COCCIUTO” 2022 14.5%  € 32
 Petit Verdot 100% 14 mesi anfora



Abruzzo
FEUDUCCIO  MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC 2019 14%  € 25
 Montepulciano 100% 12 mesi parte in barrique parte in botte grande

Campania
CALAFÈ AGLIANICO IRPINIA DOC 2021 14%  € 20
 Aglianico 100% 12 mesi in acciaio e 6 mesi in bottiglia

Puglia
VIGNETI REALE NORIE  NEGROAMARO 2021 13%  € 18
 Negroamaro 100%

 RUDIAE PRIMITIVO VIGNETI REALE 2023 14%  € 20
 Primitivo 100% 6 mesi parte in botte grande e parte in acciaio

SACCO NERO DI TROIA TERRA MIJ 2022 13.5%  € 20
 Nero di Troia 100% allevato a spalliera

Sicilia
AL-CANTÀRA  TERRE SICILIANE ROSSO IGP  € 26
 “MUDDICHI DI SULI” 2018 13.5%
 Nerello mascalese 100% 18 mesi in acciaio e 12 mesi bottiglia

 TERRE SICILIANE ROSSO IGP  € 32
 “U TOCCU” 2018 13.5%
 Pinot Nero 100% 12 mesi in barrique, 
 12 mesi in acciaio e 12 mesi in bottiglia
 
VALLE DELLE FERLE  CERASUOLO DI VITTORIA DOCG  € 26
 Nero d’Avola 50% Frappato 50% 18 mesi in acciaio 
 e 12 mesi in bottiglia

Sardegna
LA CONTRALTA  CANNONAU DI SARDEGNA DOC  € 40
 “L’ORA GRANDE” 2021 16%
 Cannonau 100% 8 mesi in botte grande e 3 mesi in bottiglia
 
 CANNONAU DI SARDEGNA DOC  € 44
 “L’ORA COSTANTE” 2023 15% 
 Cannonau 100% allevato ad alberello 9 mesi in vasche di cemento



Vini Dolci
Piemonte

ELIO PERRONE  MOSCATO D’ASTI DOCG “SOURGAL”    € 20
 2023 5.5%
 Moscato 100%

SANTA CLELIA  CALUSO PASSITO DOC “DUS” 2017 14%  37.5cl  € 40 
  calice  € 10
 Erbaluce 100% Dopo un’attenta selezione, i grappoli vengono
 appassiti su graticci fino a marzo, favorendo lo sviluppo 
 della Muffa Nobile. Dopo la spremitura e fermentazione,
 il vino matura in botti di rovere per 4 anni.

Veneto
CANOSO  RECIOTO DI SOAVE CLASSICO DOCG  50cl  € 40
 “PASSO” 2018 14.5% calice  € 8
 Garganega 100% Sei mesi di appassimento in cassetta
  poi 36 mesi in barriques 4 mesi in bottiglia

Sicilia
COLOSI  MALVASIA DELLE LIPARI  50cl  € 35
 NATURALE DOC “NURAH”  calice € 7
 Malvasia delle Lipari 95% Corinto Nero 5% 
 Appassimento in vigna vendemmia tardiva durante  
 la seconda metà di settembre poi 1 anno in acciaio
 e 4 mesi in bottiglia

Sardegna
LA CONTRALTA  ISOLA DEI NURAGHI  37.5cl  € 40
 VERMENTINO PASSITO IGT 2022 15.5%  calice  € 10
 L’uva viene lasciata appassire in pianta fino a fine settembre. 
 Fermentazione in tino aperto a contatto con le bucce. 
 Maturazione in piccole botti di rovere per 18 mesi.




